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DIE KLASSIKER :

MARTINI FIERO SPRITZ 8,50€
MARTINI FIERO, PROSECCO & ORANGE

APEROL SPRITZ UENIZIANO 8,50€
APEROL, PROSECCO & ORANGE

" LILLET ROSE SPRITZ 9,50€
LILLET ROSE, RHABARBERSIRUP
& PROSECCO

GUN'S AND ROSES 9,50€
GIN BEEFEATER PINK, ZITRONE,
KIRSCHSIRUP & PROSECCO

monaA LISA 8,50€ ]
WODKA, VEILCHENSIRUP, LIMETTENSAFT,
PROSECCO, MINZE & HIMBEERE !

LADY IN RED 8,50€ .
LIMONCELLO, HIMBEERCOULIS,
PROSECCO & HIMBEEREN

HUGO 9,50€
ST-GERMAIN, PROSECCO, MINZE
& LIMETTE

AKTUELLE SPRITZ 9,00€
BITTE ANFRAGEN

e 6
SPRITZ CRODINO 0% ALC. 6,90€ el

MIT ZITRUSFRUCHTEXTRAKTEN AUS ITALIEN 100%

NATURLICHEN URSPRUNGS, SERVIERT MIT EISWURFELN

_UND FRISCHEN ORANGENSCHEIBEN

SIGNATUREN]:

THE CURE SPRITZ 9,00€
RUM, SCHWEPPES, INGWERSIRUP,
ZITRONE & PROSECCO

DIHH\'ISDRITZ 9,00€
WODKA, BANANENSAFT,
WASSERMELONENSIRUP & PROSECCO

monica BELLUCINI 9,00€
HIBISCUS INFUSED GIN, LAVENDELSIRUP,
ZITRONENSAFT, PROSECCO, HIBISKUS:

SEX ON THE BEACH SPRITZ 9,50€
WODKA, ORANGENSAFT, PFIRSIGHSIRU
& GRENADINE, PROSECCO %

PORNSTAR SPRITZ9,00€. =
WODKA, PASSIONSFRUCHTPUREE,
VANILLESIRUP & PROSECCO

COCO'CABANA SPRITZ 8,50€
RUM ALT, PUREE AUS ROTEN FRUCHTEN,
KOKOSNUSSSI RU_P & PROSECCO

ALKOHO

AHRDEND
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ALKOHOL':
- MOJITO : : 8,95 €

RUM, ZUCKERROHRSIRUP,
LIMETTE, FRISCHE MINZE, SODAWASSER.

PinA CoLADA =\ 895€
RUM, KOKOSNUSSPUREE, ANANASSAFT , \
ANANASVIERTEL -
P e
MOSCOW MULE 895 €

WODKA, LIMETTE, INGWERSIRUP, SODAWASSER.

OHNE/ALKOHOL}:

UVIRGIN MOJITO : 6,95 €
RUMGESCHMACK, ZUCKERROHRSIRUP,
LIMETTE, FRISCHE MINZE, WASSER MIT KOHLENSAURE

VIRGIN PINA COLADA 695 €
RUMGESCHMACK, KOKOSNUSSPUREE,
ANANASSAFT, ANANASVIERTEL(ERDBEERE ODER MANGO)

APPLE GINGER ' 6,95 €
APFELSAFT, LIMETTE, INGWERSIRUP, SODAWASSER

S :
mona LiIsA : WoDkA, VEILCHENSIRUP UND LIMETTENSAFT
GUN'S AND ROSES : BEEFEATER PINK GIN, ZITRONE UND KIRSCHSIRCP
. THE CURE : RUM, INGWERSIRUP
THE PINKY': WODKA, WASSERMELOMNENSIRUP UND BANANEMNSAFT

SEA ON THE BEACH : WODKA, ORANGENSAFT UND PFIRSICHSIROP
PORN STAR : WODKA, PASSIONSFRUCHTPUREE UND VANILLESIRUP

25CL 50CL
MORETTI 420€ 590€
ITALIEN - BLOND - 5,5°
LAGUNITAS IPA 420€ BADE
USA - BLOND - 6,27
HAPHKIN STRONG ALE 420€ 640€
BELGIEM - BLOND - 8.4°
PICON BIER 450€ 640€
HEINEREN OO0 ODER DESPERADOS 00 - 0° 550€
Der ganie Geschmack urid die Frische sines Blarss! (BIER FLASCHE |

SAISONBIER BITTE ANFRAGEN.
AUFPREIS FUR SIRUP: + 030 €

—

A | ‘ . ITALIENISCHE DIGESTIUI, AUCH LDIGESTIVI* GENANNAT,
. SIND TRADITIONELLE LIKCRE MIT EINZIGORTIGEN
5 ) = cone 3
o .

GESCHMACKSRICHTUNGEN WIE AMARETTO (MANDEL),
GRAPPO (TRAUBE) UND LIMONCELLO (ZITRONE),

LIMONCELLO

! .  CELLINI - 4CL
HOUR: e
VOISONTITHG S DISA%%ISEN%? 4CL

BIS MITTWOCH. ' ' i

*ALKOHOLFREIE BIERE FUR 4,50 € & PESPSI/PESPI MAX-SCHWEPPES TONIC - LIMONADE 40CL A 3€
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PROSECCO MARTINI - PUGLIA - GRAN CUVEE EXTRA DRY : 4,90€ 1" 24,00€
LAMBRUSCO ROSSO - DOC + DI MODENA 4,10€ 13.90€ 17,90€
WEIBWEINE . : 12CL. L7 :Te oy oty LYol |
SOAUE DOC - VILLA MURA . 4,10€ 12.00€ 19,50€
PINOT GRIGIO - IGT - VENETO - SAPORI 4,10€ 14.70€ 19,50€
EWEINE el L TSOEE L e TR
BARDOLING - DOC « VILLA MURA : 4,10€ 12,00€ 19,50€
PINOT GRIGIO - IGT+ VENETO - SARTORI 4,10€ 12.00€ 19,50€
SANGIOVESE - IGT » EMILIA ROMAGNA - CEVICO 4 10€ 13.00€ 19.50€
CHIANTI - DOCG +TOSCANA + GIULIO DE MEDICI 4.70€ 17.00€ 22,50€
MONTEPULCIAND - DOCG - ABRUZZO - CANTINA DEI FEUDI 4,10€ 14.40€ 19,50€

ERUCTETSNELE
GETROCHKNETE ZITRONE 8CL 390 €
FRUCHTSAFT GRANINI 33CL 3,40 €

ORANGE / GRAPEFRUIT / APFEL /
CRANBERRY / TOMATE / ANANAS

SOFT: ;
PEPSI / PEPSI MAAX 30CL - 3,40€
, SCHWEPPES TONIC 30CL 3,40€
LIMONADE 30CL 3,10€
SIRUP MIT SITELLEm WASSER* 40CL 3,00€

DIABOLQ* 40CL 3,70€

*SIRUPS NACH WAHL :

GRENADINE / ZITRONE / MINZE / BIRNE / SCHWARZE
JOHANNISBEERE / ERDBEERE / PFIRSICH / ORGEAT /
KARAMELL / ZIMT / VANILLE / WASSERMELONE / KIRSCHE /
VEILCHEN / NEU: RHABARBER / BROMBEERE

STILLES- ODER MINERALWASSER* 50CL 2,70€
*REIN, FRISCH & LOKAL, MIKROGEFILTERTES

UND VEREDELTES WASSER, DAS DURCH
BEHANDLUNG TRINKBAR GEMACHT WIRD..

STILLES ODER SPRUDELWASSER (CAROLRA) 75CL 3,50€
AN EINER FLASCHE - ZUM MITNEHMEN

>3333333XD233333333333X3 232X IIIPIIIDIDIIDI)

INATD
SINATRA

: LITSCHI &

: HOLUNDERBLUTENSIRU
: ‘P, LIMETTE &
SPRUDELWASSER.

ABDA .

5 ZITRONENSAFT,

. PASSIONSFRUCHTPURE
: E, MANDARINENSIRUP &,
: SODAWASSER.

R N R

- 5,50 €




AUSWAHIYAN TEESORTEN
CAFE AFFOGATO ~ 4,50€
EINE KUGEL VANILLEEIS ERTRANKT IN
ESPRESSO / ENTHOFFEINIERT 4CL 2,00 € EINEM ESPRESSO TEE QUF DEM NIL 3,60 €
KAFFEE KIMBO IBE GRUNER TEE AUS ZITRUSFRUCHTEN
ESPRESSO LUNGO &CL 2,20€ SULTANE 360€
SCHOKOLADE CEYLON, LEICHT SCHOKOLADIG
DOPPIO 8CL 390€
DOPPIO = 2 ESPRESSO HEIsE SCHOKOLADE MIT MILCH 3,80€ Fuli-vama 360€
JAPANISCHER GRUNTEE FUJI-MINT

CAPPUCCINO 16CL 5380 € WIENER SCHOKOLADE 4,60 €
ESPRESSO + HEIBER MILCHSCHAUM HEIBRE SCHOKOLADE + FUJI-MENTHE 3,60 €
MIT KAKAO BESTAUBT SCHLAGSAHNE + SCHOKOPULVER GCRUNER TEE MINZE
CAFE AUIDO 7,95€ Verrilcaar Filr aiLe GETRANKE: CHANDERNAGOR 360€
ESPRESSO BEGLEITEI' VON.: +0,50€ SCHWARZER TEE MIT GEWURZEN
MANDELGEBACKT, KUGEL VANILLEEIS, HASELNUSS / VANILLE / ZIMTKARAMELL : 3
SCHLAGSAHNE, HIMBEERSAUCE. [ ORGEAT ROOIBOS METIS (SANS THEINE) 3,60 €

+0,50€ SUDAFRIKA - FRUCHTIG-

+0,50€ BLUMIGE MISCHUNG .

+0,80€ 3

430€ ) S
320¢€
*SIRUPS NACH WAHL : 4ASELNUSS / UANILLE / KARAMELL / ZIMT / OREGAT.

=¥
meggmmﬂ( e
RISH COFFEE
Getn‘fank -
LimonaTa ORIGINALE - 40CL 4,20€ -8cL - 8,00€
Hausgemachte Limonade, ausgepress’te
Zitronenviertel, Zucker, Wasser. mit Wiskey
(still oder 5prudeind)
SiziLianISCHER HAFFEE -
TE FREDDO ORIGINALE - 40CL 4,50€
Schwarzer Tee, Kristallminze, frische Zitrone, Httsslie
Minzblatt

mit Amaretto

LimonaTa ORIGINALE DETOX - 40cL  4,90€ Genun HaFrFee

Hausgemachte Limonade (still oder prickelnd) mit

Limetten, Frische Gurke und Gurkensirup -8cL- 8,00€
mit Grappa

ALKOHOLMISSBRAUCH IST GESUN SEFAHRDEND, SUMIEREN SIE IHN IN MABEN,
DIE FOTC {ICHT VERTR ICH




TPAST]
:

PARMIGIANA DI MELANZANE

ZARTSCHMELZENDE ARANCINI K2

mortadelle & scamorza

Quinon-HROKETTEN K3

Paprika, Fenchel & Parmesan

ROSMARINKRACKER

& Tomatenkaviar

MoOzZzZARELLAKRAPFEN K4

Hummus ALLE CICERCHIE
Kichererbsen, Zitrone, Olivenal,
getrocknete Tomaten, frische
Krauter und Knoblauch

AUBERGINENKAVIAR 5,40€
Aubergine in Knoblauch im Ofen gegrillt, Olivenal,
Zitronensaft, Thymian, wird mit Focaccia serviert.

WURSTTELLER :
1pers/ 7.20€ - 2 peRs /13.50€ - 4 pers /24 €

WASETELLER :
1PERS/ 7.20€ - 2 peRs /13.50€ - 4 peRs /24€

VEGI-SQUARE VEGETARIENNE
~ Parmigiana di Auberginen , Quinoa-Schnitzel, Humus,
Auberginenkaviar, Tapenade aus schwarzen Oliven, Gorgonzola,
‘gegrilltes mariniertes Cemnuse, Tormatenkaviar, Kirschtomaten mit
Premium-Olivenol, Buffelmozzarella & Focaccia
LEIN - 12,60 € ODER GROB - 19,90 €

GRANDE TAUOLA A PARTAGER 4/5PERS
Italienische Wurstwaren, Tapenade aus schwarzen Oliven, humus,
Tomatenkaviar, Auberginenkaviar, Clivenmix, Kirschtomaten und

Premium-Clivenol, Kase, Buffelmozzarella, gegrilltes mariniertes
Gemuse, Pizza.
NUR GrROG :30€

BRUSCHETTA

DRUSCI.ICTTI! AL POMODORO 9.50€
tem Landbrot, Tomate, frisches Basilikum, Knoblauch, Qlivenal,
erne und Oregano

BRUSCHETTA DI ZIO ETTORE 13,90€
Toast aus gerdstetern Landbrot mit Pesto, Buffelmeozzarella, getrockneten
Tomaten, Parmaschinken und Balsamicocreme

DRI}SCHETTE I'nELﬂI'IZCII'IIl

BRUSCHETTA AL SALMONE E ZUCCHINE

Toast aus gerdstetemn Landbrot, Raucheriachs, Ricotta mit 7ltTDnc'n5|_ha|E
und frischen Krautern, Avocado, Kirschtomaten, gegrillte
Zucchinistreifen, gerostete Brotkernen, frischer Dill

*Focaccin-ZuscHLAG : + 1,90 €

~~—PlZZAS AL TAGLIO ~—

(== ¥
5,40€
JEDEN TAG BEREITEN WIR UNSEREN TEIG IN DER REINEN TRADITION DER ROMISCHEN

PIZZAIOLOS ZU. EIN LEICHTER UND KNUSPRIGER TEIG, GROSSZUGIG BELEGT MIT
AUSGEWAHLTEN |TALIENISCHEN PRODUKTEN,

S |_10m-_ |-< RSCHTOMATEN (2]
BUFFELINCZZORELLO& PRASCHES BOSILINUM

CAPRA E MIELE 3
TOMOTENSOUCE, FRISCHE TOIMATEN, ZIEGENFRISCHUASE O
HONIG, GEROSTETE MONDELN & ROSMARIN

TQMATENS

E, BROCCIUTTO DI PORMA, RUCQLA
% PORMESON & BALSAMICOCREME
REGINA .
TOMATENSOUCE, FICR DILATTE-MSZZN

PROCCIUTTC COTTO, CHAMPIGNONS & O.'h[f

CREME A0S ERBSEN, SPINOT, GEGRILLTER paprikn (@
KNOBLAYCH & SONNENBLUMENKERNED

+SIE FINDEN UNSERE VORSCHLAGE AUF UNSEREN TAFELN & AM TRESEN

ALLE UNSERE GERICHTE WERDEN VOR ORT AUS ROHPRODUKTEN ZUBEREITET.
FUR IHRE GESUNDHEIT N SIE MINDESTENS FUNF OBST UND GEMUSE AM TAG WWW.MANGERBOUGER.FR.

DIE FOTOS SIND NICHT VE




s PASTA

(ALLE UNSERE PASTAS SIND AL DENTE!)

PENNE RIGATE ALLA NAPOLITANA (o) 11.90€
TOMATENSOBE, BASILIKUM, PARMESANSTEIFEN. .

PENNE RIGATE ALLA BOLOGNESE 13,90 €
TOMATENSORBE, FRISCHES FRANZOSISCHES RINDERHACKFLEISCH
KAROTTEN, ZWIEBELN, BASILIKUM, PARMESANSTREIFEN.

PENNE RIGATE ALLA CARBONARA . 13,90 €
PANCETTA, CREME FRAICHE, PARMESANSTREIFEN, EIGELB.

PENNE RIGATE AL SALMONE 1590 €
SAHNE-MEERRETTICH-50BE, JUNGER SPINAT, RAUCHERLACHS,
ZITRONE, DILL.

LINGHINI CREME PESTO 14,90 €
BASILIKUMPESTO, BUFFELMOZZARELLA, GEBRATENE ZUCCHINI -
MIT THYMIAN, GERGSTETE PINIENKERNE UND FRISCHES BASILIKUM.

LINGHINI ROSSO 14,90€
ROTES PESTO, PARMASCHINKEN, GETROCKNETE TOMATEN,
PARMESANSPANE, SPINATKEIMLINGE. *

BOLOGNESE LASAGNE 1490 €

+FINDEN SIE UNSERE VORSCHLAGE AUF UNSEREN TAFELN UND AN DER THEKE

EL TARTARO RINDFLEISCHTARTAR 19,99€
ROH GEHACKTES RINDFLEISCH, GROBER SENF, GEWURZGURKEN,
GETROCKNETE TOMATEN, KAPERN, PARMESAN, .

EIGELB, EINGELEGTE ROTE ZWIEBELN UND OLIVENOL.

SERVIERT MIT SEINEN GEMUSECHIPS: KAROTTEN, PASTINAKEN

GRUNE BOHNEN, TARO, SUBKARTOFFELN, KURBIS.

GAZPACHO 695€
KALTE TOMATENSUPPE, GURKE, PARMESAN, FRISCHES BASILIKUM,
SERVIERT MIT CROUTONS UND FOCACCIA. .

Insalata

InsaLaTa POMODOR! E BUFALA (2]
Salat mit Buffelmozzarella, Kirschtomaten,
getrockneten Tomaten, Basilikum,
Parmesan, Oliven, Pesto, serviert mit
Focaccia.

13,90€

InsaLaTa CoEesar
Blattsalat, panierte Hahnchenkbrust mit
Sarmen, hartgekochtes Ei, Kirschtomaten
& getrocknete Tomaten, Croutons,
schwarze Oliven & Caesar- Dressmg 4
°  Rucols e

14,50€

©
SaLat von aLTen TomaTen
Mischung aus alten Rindfleischtormaten:
frischem Basilikum, eingelegten roten
Zwiebeln, Buffelmozzarella, grinen
Oliven, getrockneten Tomaten, serviert
mit hausgemachter Focaccia !
14,.90€

InsaLaTa ITALCIANA
Salat, mariniertes Gemuse, getrocknete
Tomaten, Parmaschinken, Bresacla,

frittierte Kapern, stracgiatella di bufala,
3 serviert mit Focaccia.
16,90€

FUR IHRE GES




DOLCE DELLA
CASA =

Pain bE GENES 3,90€
Soft Amarettokuchen

TIRamisU AL CAFFE 6,50€
Mascarpone, Kaffee, Amaretto und -

mit Keksen

NUTELLA MOUSSE ® - 5,50€

Nutellamousse, Nutellaherz, Keks

CRUMBLE CITRON { 6,90€
Zitronen-Mascarpone-Mousse garniert
mit einem Kokos-Zitronen-Crumble.

Panna coTTA ‘ 5,90€
Basilikum & Erdbeer-Coulis
CHEESECNKE-SCUEIBE 6,90€

Dekadent und cremig mit einer Auswahl
an Belag: Blaubeer-Coulis, Erdbeere, Karamell
oder Nutella.

MUEVO CREME MASCARPONE

mit saisonalen Fruchten
PRI FIIIIEIIIIEEIDI NI I DI ID]

FRENCH TONST BRIOCHE
FRENCH TOAST STYLE BRIOCHE WITH A
SCOOP OF VANILLA ICE CREAM,

WHIPPED CREAM SERVED WITH A

CHOICE OF CARAMEL OR NUTELLA TOPPING

FRENCH TOAST BRIOCHE

(WITH SEASONAL FRUITS)

FRENCH TOAST STYLE BRIOCHE WITH A
SCOOP OF VANILLA ICE CREAM,
WHIPPED CREAM SERVED

WITH SEASONAL FRUITS.

(REZEPT BASIEREND AUF EIS UND MILCH)

Olassisg

BeLnG nacH WauL miT
PRALINENSPLITTERN:
ScuowoLnpe, HaramELL, NUTELLA,
HimeEERE, ERDBEERE, MANGO,
HEIDELBEERE.

SERVIERT MIT SCHLAGSAHNE:

-AU NUTELLA® & KINDER BUENOe
-KARAMELL & LION® _

-FRISCHE SAISONALE FRUCHTE

FRUCHTSAUCEN

~ ALLE UNSERE GERICHTE WERDEN VOR ORT AUS ROHPRODUKTEN ZUBEREITET.
FUR IHRE GESUNDHEIT ES5EN SIE MINDESTER BST UND GEMUSE AM TAG WWW.MANGERBOUGER.FR.
DIE FOTOS SIND NICHT VERTRAGLICH.



)

von 10:30 A 15:00

+ [HRE\WAHLE

MITTAGSMENU

(MONTAG BIS FREITAG MITTAGS - AUBER AN FEIERTAGEN) UON 10:30 BIS 15:00 UHR

STUCK PIZZA .

BUFALA E BASILICO
STOMATENSOBE, KIRSCHTOMATEN,
BUFFELMOZZARELLA& FRISCHES BASILIKUM.

ISSONS

CHTSAELE

ERL
FRUCHTSAFT GRANINI 33CL
ORANGE [ GRAPEFRUIT f APFEL /
CRANBERRY [ TOMATE / ANANAS

SOFT:

PEPS| / PEPSI MAX 30CL
SCHWEPPES TQI"IIC 30CL
LIMONADE 30CL

SIRUP MIT STILLEM WASSER® 33CL .
DIOBOLO* 40CL

*SIRUPS NACH WAUL :
GRENADINE / ZITRONE / MINZE / BIRNE /
SCHWARZE JOHANNISBEERE / ERDBEERE /  *
PFIRSICH / ORGEAT / KARAMELL { ZIMT
WANILLE / WASSERMELONE / KIRSCHE
VEILCHEN / RHABARBER / BROMBEERE.

B

WASKERT © »

STILLES ODER MINERALWASSER* 75CL

*REIN, FRISCH & LOKAL MIKROGEFILTERTES

UND VEREDELTES WASSER, DASDURCH
. BEHANDLUNG TRINKBAR

GEMACHT WIRD.

CAPRA E MIELE

TOMATENSAUCE, FRISCHE TOMATEN,
ZIEGENFRISCHKASE, HONIG, GEROSTETE
MANDELN & ROSMARIN.

PROSCIUTTO
TOMATENSORE, PROCCIUTTO DI PARMA,
RUCOLA, PARMESAN & BALSAMICOCREME

REGINA :
ITOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE-MOZZARELLA,
PROCCIUTTO COTTO, CHAMPIGNONS & OLIVEN

CREMA DI PISELLI, SPINACI & PEPERONI
CREME AUS ERBSEN, SPINAT, GEGRILLTER
PAPRIKA, KNOBLAUCH &
SONNENBLUMENKERNEN.

Gaspaccio

KALTE TOMATENSUPPE, GURKE, PARMESAN,
FRISCHES BASILIKUM,.SERVIERT MIT

STILLES- ODER SPRUDELWASSER
CROUTONS UND FOCACCIA. ZUm MITNEHMEN CAROLA '50CL
U /o G 21 : MITAEKROIOE
& BIERE MORETTI 25CL
PARMEGIANO PEPEROHNI - ITALIE - BLONDE - 55

BUFALINI

s i NS UERRE DE UIN 12CL
BLANC (SOACE DOC)
ROSE (BARDOLINO)
ROUGE (SANGIOVESE ICT)
PETILLANT (LAMBRUSCO)

"
EINGELEGTE
Paprina

BuFFEL

MOZZABELLA PARMESANSTREIFEN

FUR IHRE ¢

hausgemachte Desserts

Pain pE GENES
fluffig mit Amaretto

TIRAMISU AL CAFFE
Mascarpone, Kaffee, Amaretto und seine
Kekse = :

NUTELLA-MOUSSE @ : ‘
Nutetla-Mousse, Nutella-Herz, Keks.

ZITRONENSTREUSEL 4
Zitronen-Mascarpone-Mousse garniert mit
einem Kokos-Zitronen-Crumble.

Pannn cotta ° S
Basilikum & Erdbeer-Coulis -

MascarPONE-CREME
mit saisonalen Frichten




